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COCKTAILS AVEC ALCOOL
ESPRESSO MARTINI

PIÑA COLADA 

KHAZINKY 

MOJITO

Absolut Vanille, Kahlúa (liqueur de café), sucre de
canne (sirop), espresso

Jus d’ananas, rhum, crème de coco

Tequila, liqueur de curaçao, sirop kiwi, purée de
passion, jus de pomme

Rhum, menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, Perrier

CAÏPIROSKA
Vodka, citron vert, sucre brun
Passion, fraise, framboise

COCKTAILS SANS ALCOOL
VIRGIN MOJITO

VIRGIN PIÑA COLADA

VIRGIN SEX ON THE BEACH

VIRGIN KHAZINKY

Menthe fraîche, citron vert, sucre de canne, Perrier

Jus d’ananas, crème de coco, sirop de pêche

Sirop de pêche, cranberry, jus d’orange

Sirop curaçao, sirop kiwi, purée passion, jus de pomme

Fraise, framboise, passion

CAÏPIRINHA
Cachaça, sucre roux, citron vert
Passion, fraise, framboise

MADELEINE
Amaretto, Cointreau, jus d’ananas

PORN STAR
Vodka, liqueur de passion, sirop vanille, Pulco, jus de passion
(Shooter Prosecco)

SEX ON THE BEACH
Vodka, liqueur de pêche, cranberry, jus
d’orange

11 €

Fraise, framboise, passion

9 €

RESTAURANT



RESTAURANT

DESPERADOS 33 CL 

SPRITZ 
PASTIS 
MARTINI 
KIR 
KIR ROYAL
VODKA RED BULL
JACK & COCA
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BOISSONS

COCA, COCA ZÉRO, COCA CHERRY, OASIS, ICE TEA,
SCHWEPPES AGRUMES, PERRIER, RED BULL,
LIMONADE, ORANGINA, EAU

3,60€

Softs

PAGO
Fraise | ACE | Ananas

3,60€

EAUX
San Pellegrino 1 L | San Pellegrino 50 cl | Eau 1 L

Sirops (50cl)
Fraise | Grenadine | Menthe | Pêche | Melon | Kiwi |
Citron | Pamplemousse | Orgeat | Fruit bleu

3,60€

BIÈRES PRESSION

PIETRA 
GRIMBERGEN 
MONACO 

3,50€
4€
4€

25 cl

PIETRA 
GRIMBERGEN 
MONACO 

6€
7€
7€

50 cl

5€
BOUTEILLE

APÉRITIFS
 8€
4€
5€
8€
9€

10€
10€

EXPRESSO 
ALLONGÉ 
NOISETTE
INFUSION
CAFÉ CRÈME 
CAFÉ VIENNOIS 
CHOCOLAT VIENNOIS

 1,50€
 1,50€
 1,80€
2,50€

2€
2,50 €
2,50 €

BOISSONS CHAUDES

5€

CHAMPAGNE MOËT 
& CHANDON

110€

GREY GOOSE 150€

RED BULL 4,50€
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LES ROUGES

CHÂTEAU PIGOUDET – PREMIÈRE –
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP
Grenache | Syrah | Cinsault

50 CL : 19 €
75 CL : 25 €

La Provence

Aérien. Notes d’agrumes. Belle fraîcheur.

RÉAL – CÔTES DE PROVENCE AOP BIO
Grenache | Syrah | Cinsault | Carignan

50 CL : 25 €
75 CL : 30 €

Grande élégance aromatique. Finesse. Belle fraîcheur.

VIEUX TRUFFIERS – CUVÉE RÉSERVE –
CÔTES DU RHÔNE AOP BIO
Syrah | Grenache | Cinsault

 75 CL : 25 €

La Vallée du Rhône

Expressif. Fruits rouges. Épices. Tannins souples.

LES BLANCS

CHÂTEAU PIGOUDET – PREMIÈRE –
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP
Sauvignon | Rolle | Ugni Blanc

50 CL : 19 €
75 CL : 25 €

La Provence

Aérien. Notes d’agrumes. Belle fraîcheur.

RÉAL – CÔTES DE PROVENCE AOP BIO
Rolle | Ugni Blanc | Clairette

50 CL : 25 €
75 CL : 30 €

Intense. Agrumes. Fruits exotiques. Bel équilibre.

DOMAINE DE LA FERME BLANCHE –
CASSIS AOP BIO

50 CL : 30 €
75 CL : 35 €

Marsanne | Ugni Blanc | Sauvignon | Clairette
Fin. Savoureux. Fruits frais. Notes iodées.

DOMAINE DE BRESCOU –
CHARDONNAY – PAYS D’OC IGP
Chardonnay

 75 CL : 27 €

Le Languedoc

Vif. Notes d’agrumes. Belle minéralité.

DOMAINE GUILLAMAN – CÔTES DE
GASCOGNE IGP
Gros Manseng | Petit Manseng

 75 CL : 25 €

Le Sud-Ouest

Arômes de fruits exotiques mûrs. Moelleux équilibré.

LES ROSÉS

La Provence
CHÂTEAU PIGOUDET – PREMIÈRE –
COTEAUX D’AIX-EN-PROVENCE AOP
Cabernet Sauvignon | Syrah

50 CL : 19 €
75 CL : 25 €

Intense. Fruits rouges mûrs. Notes d’épices.

RÉAL – CÔTES DE PROVENCE AOP BIO
Grenache | Syrah | Cinsault | Carignan

50 CL : 25 €
75 CL : 30 €

Gourmand. Généreux. Petits fruits rouges frais.

DOMAINE DE LA FERME BLANCHE –
CASSIS AOP BIO
Cinsault | Grenache | Mourvèdre | Carignan

50 CL : 30 €
75 CL : 35 €

Intense. Fruits rouges mûrs. Notes d’épices.
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STAURANT

DESSERTS

À PARTAGER
PANISSE 
NEMS POULET 

 CREVETTES TEMPURA 

1  accompagnement au choix

Riz libanais • Écrasé de pommes de
terre • Légumes croquants • Frites •
Salade

Supplément accompagnement : 4€
Supplément sauce : 2 €
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ENTRÉES

SALADE CÉSAR

Aubergines sauce tomate, 
parmesan gratiné au four

Salade Iceberg, tomate cerise, parmesan, 
poulet croustillant

17,90 €

CAMEMBERT À LA TRUFFE
Salade composée, toast 

17,90 €

BRUSCHETTA DI BOUGATA
 À LA TRUFFE
Tomate cerise, mozzarella, basilic, burrata

14,90 €

CÔTÉ LIBANAIS PLATS

PAVÉ DE SAUMON
GRATINÉ MOZZARELLA

LA BELLE DAURADE

Sauce vierge et riz

Sauce vierge et riz

BURGER BŒUF 21,90 €

MAGRET DE CANARD
CONFIT 

21,90 €

19,90 €

21,90€

ENTRECÔTE 300 G 25,90 €

CÔTE DE BŒUF 500 G 37,90 €

LINGUINE AU SAUMON 21,90 €

LINGUINE AUX PALOURDES 21,90 €

PROFITEROLES

MOELLEUX CHOCOLAT

TIRAMISU

GAUFREGlace vanille, chocolat fondu

Crème vanille et glace vanille

Nutella ou crème de pistache, glace vanillePAVLOVA
Fruits rouges ou passion

9,90 €

Nutella, passion, Oréo,
spéculoos, framboise / fraise 

KNUNÉFÉ
Base de kadaïf cheveux d’ange,
Fromage, sirop, sucre

ASSIETTE
COMPOSÉE

HOUMOUS
LIBANAIS

LABNÉ

BROCHETTES
LIBANAISES

2 kebbeh, 4 sambousek (2
fromage et 2 viande), 2 falafels,
2 feuilletés fromage, houmous 

Crème onctueuse de pois
chiches (pain libanais)

Fromage blanc frais,
délicatement égoutté, servi
avec un filet d’huile d’olive
(pain libanais)

Une brochette kafta (viande
hachée, persil, oignon),
Une brochette chich taouk
(poulet mariné façon libanaise)
(pain libanais)

 15,90 €

4 €

4 €

10 €

Nos viandes/ Nos Burgers

Nos poissons

Nos pâtes

GNOCCHI PESTO BURRATA 20,90 €

MENU ENFANT
10 €

SIROP 
+

NUGGETS OU STEAK
avec frites / pâtes / riz 

+
FONDANT AU CHOCOLAT 

servi avec sa boule de glace

CRÈME BRÛLÉE

CARPACCIO 14 €
Viande de bœuf tranchée finement et assaisonnée
à l’huile d’olive, jus de citron, parmesan 

AUBERGINE À LA PARMESANE 15 €

ST-JACQUES POÊLÉES 
Purée de truffe

20,90€

BURGER FISH 19,90 €

CRÊPE
Nutella ou crème de pistache, glace vanille

MILKSHAKE

BILLES CROUSTILANTES CREVETTE

BROCHETTE BŒUF / FROMAGE

9 €

CROUSTILLANT DE POULET 20,90 €

GAMBAS ET ST-JACQUES 21,90 €

Nos risotto

TRUFFE BURRATA 21,90 €

SUPIONS EN PERSILLADE
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